
C H A M P A G N E  B E U R T O N  C O U V R E U R    ·    P R E M I E R  C R U

EXTRA DRY 10 ANS DE
CAVE
F O R C E  E T  É Q U I L I B R E

2 0  %  C H A R D O N N A Y  ·  4 0  %  P I N O T  N O I R  ·  4 0  %  P I N O T  M E U N I E R

La cuvée Extra Dry est un Champagne tendre dont la caresse exotique et la
fraîcheur maintenue autorisent une consommation variée. Son dosage riche
en sucre apporte un équilibre qui donne du corps au vin et une capacité à
vieillir avec grâce.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

L’œil
Une robe satinée, lumineuse et dense, de couleur or jaune avec des reflets jaune paille, animée

par des bulles fines et vives qui alimentent un cordon délicat.

Le nez
Le premier nez se montre concentré, exprimant des notes de miel, de fleurs séchées, de beurre

chaud, d’abricot confit, de tilleul, d’amande douce et de pâte de coing.

La bouche
Le Champagne développe une matière fruitée pulpeuse et enrobée, soutenue par une acidité

de fruits charnus à nuances exotiques.

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S

Très apprécié, ce Champagne peut se déguster à l’apéritif ou en fin de repas, en prenant le

temps de savourer ses arômes.

F O R M A T S

Bouteille 75 cl
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


