
C H A M P A G N E  B E U R T O N  C O U V R E U R    ·    P R E M I E R  C R U

BRUT ROSÉ
S É D U C T I O N  E T  S E N S U A L I T É

1 7  %  C H A R D O N N A Y  ·  5 2  %  P I N O T  N O I R  ·  3 1  %  P I N O T  M E U N I E R

La cuvée Brut Rosé incarne la séduction depuis le regard jusqu’à la finale
suave et sensuelle. Laissez-vous tenter par une aventure conviviale et par le
charme harmonique que la cuvée suggère.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

L’œil
Une robe lumineuse et fluide, de couleur rose fraise avec des reflets rose orangé vif.

Le nez
Le premier nez est séduisant par ses odeurs de fraise, de framboise, de rose, de menthe

poivrée.

La bouche
Le Champagne développe une matière fruitée pulpeuse et croquante, soutenue par une

acidité de pomelo intégrée. La finale se montre aérienne, pulpeuse et minérale.

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S

Ce Champagne accompagnera parfaitement tous vos apéritifs de tapas et antipasti et

apportera une touche de gourmandise à vos dégustations sucrées.

F O R M A T S

Bouteille 75 cl
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


