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BRUT RÉSERVE
F R A Î C H E U R  E T  F R U I T É

2 0  %  C H A R D O N N A Y  ·  4 0  %  P I N O T  N O I R  ·  4 0  %  P I N O T  M E U N I E R

La cuvée Brut Réserve est un Champagne frais et bien fruité qui saura
agrémenter vos moments festifs et conviviaux, tout autant qu’une cuisine
inspirée.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

L’œil
Une robe satinée, lumineuse et assez dense, de couleur or jaune avec des reflets jaune paille

profonds.

Le nez
Le premier nez se montre gourmand et pâtissier, évoquant des notes de pomme tatin, de

crème au beurre, d’amande frangipane, d’abricot confit, d’ananas rôti, de fraise confite.

La bouche
Une minéralité argilo-crayeuse qui confère de la franchise, du volume fruité, de la salinité

iodée et de l’allonge au palais.

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S

Cette cuvée accompagnera volontiers vos Saint-Jacques ou gambas snackées à la plancha.

F O R M A T S

Bouteille 75 cl
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


