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1 0 0  %  C H A R D O N N A Y

Découvrez la fraîcheur et la finesse de ce Champagne Blanc de Blancs aux
bulles discrètes et aux arômes de fleurs blanches et d’agrumes qui feront de
votre dégustation un moment inoubliable.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

L’œil
Une robe pure et lumineuse, de couleur jaune pâle, animée par des bulles fines et vives qui

alimentent un cordon délicat.

Le nez
Le premier nez se montre concentré, exprimant des arômes de fleurs blanches et d’agrumes.

La bouche
Pas de surprise, ce Champagne possède des arômes de beurre et d’agrumes qui sont propres
aux vins blancs non élevés en fûts.

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S

Ce Champagne fera sensation lors d’un apéritif raffiné et sublimera la dégustation de

volailles, poissons et fruits de mer.

F O R M A T S

Bouteille 75 cl
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


